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COMPONENTISTICA - ELETTRONICA INDUSTRIALE

CONDIZIONI AMBIENTALI SOTTO CONTROLLO

| nuovi strumenti per la misura di umidita, temperatura e
pressione, testo 622 e testo 623, visualizzano rapidamente sul
display le misure in corso e tuttii valori precedentemente rilevati

o 12 giomi. la memoria di festo 623
& in grado registrare i dafi delle ultime
dodici seftimane.

entali, ma anche data e ora, sempre

a porfata di mano: grazie ai nuovi
strumenti Testo per umidita e tempero-
fura, non & piU necessario eseguire
complicate analisi dei dati su PC, rispar-
miando cosl fempo e denaro.

I principali dati sulle condizioni ambi-

Misura precisa di umidita, tempera-
fura e pressione

Olire a temperatura e umidita, il modello

l nuovo termoigrometro festo 623 ¢ lo strumento festo 622 misura anche la pressione, ed & parti-
ideale per i Facility Manager, grazie alla funzione di colarmente indicato per i laboratori.
registrazione delle misure. Sull'ampio display, facilmente

“| valori impostati sono real-
mente fali2” Con festo 623
& possibile rispondere rapi-
damenfe a questo tipo di
domande. lo strumento vi-

leggibile, visualizza le misure
in corso, data e ora. Fornisce
quindi in modo istantaneo
tutti i valori principali per
i profocolli.  Un'apposita
funzione di recall segnala
quando effettuare la taratu-
ra. Grazie al software opz-
ionale Testo per la taratura

sualizza le misure in corso,
e i valori precedentemente
rilevati,  sull'ampio  display
facilmente leggibile. L'utente
pud vedere sull'istogramma i

e la calibrazione, I'utente
valori di umidita o temperatura pud effettuare queste operazioni direttamente in
divisi in intervalli di un'ora, 2 ore, 12 ore, 1 giomo  campo. E
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TRASPORTO - STOCCAGGIO

PORTE FLESSIBILI AUTOMATICHE DITEC NEL
NUOVO MAGAZZINO DEL CONSORZIO
VALDADIGE DI MEZZOCORONA (TN)

ella piana Rotaliana,

che si estende ad ovest

del corso dell’Adige, a
nord di Trento, si trova uno dei
terrifori del Trenfino Alto Adige
maggiormente vocati alla produz-
ione vinicola: vigneti e cantine si
susseguono con ordinafa continu-
ita ed i vini che qui si producono
hanno raggiunto una fama ormai
infernazionale.
Dai vitigni autoctoni Marzem-
ino e Teroldego, a quelli
d'importazione, Chardonnay,
Muller Thurgau, Cabernet, allo
squisito Trentino DOC metodo
classico, la produzione delle
aziende di questo territorio, situ-
afo nel cuore delle Dolomiti di
Brenta, & d'alfissima qualita.

Qui sorge la sede dello storico e
imporfante Gruppo Mezzacoro-
na, fondato nel 1904, una delle
realtd vitivinicole non solo trentine
ma nazionali fra le pit innovative
e dinamiche: un vero esempio
d'eccellenza produttiva italiana.
Ma non sono solo le viti a
confraddistinguere il paesaggio
e la produzione agricola della
zona: alfreffanto importate risorsa
economica della regione e della
zona al di la dell’Adige sono le
mele le cui coltivazioni si esten-
dono a perdita d'occhio dalla
piana alle propaggini collinari. I
territorio del Trentino Alto Adige,
da sempre garantisce le condiz-
ioni oftimali per la coltivazione di
mele di alta qualita: frutti genuini

e croccanti che costituiscono oltre
il 60% della produzione di mele
in ltalia.

Il Consorzio Valdadige Mele
rappresenta la sezione orfofrut-
ficola del Gruppo Mezzacorona
e, con i suoi 400 ettari di meleti,
contribuisce alla produzione della
provincia con circa 25.000
tonnellate annue di mele di varia
qualita. Il consorzio riunisce olire
300 frutticoltori che con pas-
sione, professionalita e |'impiego
di moderne tecnologie si dedi-
cano alla coltivazione delle mele.

Recentemente si sono conclusi i
lavori di ampliamento e ristruttur-
azione del magazzino del Con-
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sorzio, situato proprio a ridosso

della sede del gruppo, in localita

Mezzocorona.

Il risultato & una struttura mod-
erna, un ambiente salutare che
permette di effeftuare la cernita,
la conservazione ed il confezi-
onamento dei frutti in un ambi-
ente refrigerato, per garantire la
massima freschezza e qualita al
consumatore.

Il magazzino vede oggi la
presenza di 32 linee di cernita
delle mele, che permettono la
selezione dei frutti affraverso lo
valutazione qualitativa del pro-
dotfo, tenendo confo di param-
etri relativi a colore, calibro e
difefo. Il numero complessivo
di celle refrigerate che garan-
fiscono la conservazione, la
freschezza e la salubrita delle
mele durante tutto I'anno, & stato
portato a 80 unita. Inolire, la
struttura conta oggi 6 linee di
confezionamento che consen-
tono l'utilizzo di imballaggi di
diversi materiali e dimensioni.
Nell'offica complessiva di
ristrutturazione del magazzino,
& sfata data importanza anche
alla parte estefica, affraverso

la realizzazione di un progetto
archifettonico senza precedenti,
dagli spazi ampi e raffinati, ma
perfettamente inseriti nel con-
festo ambientale e nel rispetto
dell'impatto con I'ambiente
circostante.

Se la struttura del Consorzio
Valdadige Mele & oggi gia
completa ed operativa & anche
merito di Ditec, che

affraverso il proprio Ditec Expert
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Sicur Sistem Eleftronica di Trento
ha confribuito all'installazione di
ofto porte

automatiche Secfor di grande
flessibilita, quello che occorre in
una sede che prevede numerose
e impegnative movimentazioni di
merce. le porte aufomatiche Sec-
for di Ditec si presentano con una
struttura robusta che

presenta perd il vantaggio di con-
fenersi in ingombri estremamente
ridotti.

le porte Sector sono quindi ideali
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per le zone con veloci movimen-
fazioni e frequenti attraversamen-
fi, come nel caso del magazzino
Valdadige di Mezzocorona.

Sicurezza, comoditd, robustezza,

eleganza e facilita di pulizia
sono le caratteristiche vincenti
delle porte Sector, che sono
state installate sia nel magazzino
di stoccaggio delle mele del
Consorzio, sia nei magazzini di
produzione dei fantastici vini del
Gruppo Mezzacorona.

Inoltre, una ventina di portoni
scorrevoli pesanti situati nella
strutiura delle cantine sono dotati
della potente e silenziosa au-
tomazione Over, che consente di
automatizzare ante molto pesanti
con una dotazione — dove
previsto - di intelligenti sistemi di
sicurezza in apertura e chiusura
fra cui la movimentazione “vomo
presente”, 'inversione repentina
di scorrimento, eccetera.

la professionalita di Ditec, con
I'infervento personalizzato dei
propri Ditec Expert ad ogni
esigenza di installazione, si
manifesta anche nella cura e
nella manutenzione di tutte le
porte installate; in questo modo

i prodotti vengono conservati

in maniera perfeffa e possono

esprimere al meglio il loro elevato

livello qualitativo.
Inoltre, all'interno dell’esclusivo

punto vendita delle Cantine Mez-

zacorona, & stata installata la
porta automatica pedonale Rex

per accogliere ogni giomno i turisti

ed i palati raffinati che possono
acquistare direttamente le pro-

poste di eccellenza enclogica del

gruppo Mezzacorona. i
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